§< Adventskarte %

Vorspeisen
3 Kraftbrihe mit Einlage 6,50
13 Winterlicher Rotkrautsalat mit rosa gebratenem Lammrtcken,
Madeira-Jus, dazu ofenfrisches Baguette 12,50
9 Riesengarnelen auf Steinpilzrisotto mit Knoblauch-Chili-Ol,
dazu ofenfrisches Baguette 13,50
Hauptspeisen
80 Wildgulasch mit Semmelknddel und Rotkohl 22,50
53  Schweineschnitzel mit Speck-Zwiebel-Sahnesauce,
dazu Pommes frites und Salat 18,50

57  Schweinschnitzel , Lotschberg-Art”
mit Raclette-Kase und Speck Uberbacken,
dazu Pommes frites und Salat 18,50

86 Geschmortes Rinderbackchen mit Semmelknodel und Rotkohl 22,50

43  Sudamerikanisches Rumpsteak mit Schmorzwiebeln
und Krauterbutter, dazu Pommes frites und Salat 29,50

17  Edelfisch-Potpourri mit buntem Pfannengemuse,
leichter Pastis-Sauce, dazu Rosmarinkartoffeln 25,90

Frisch aus dem Ofen
50 Das ,Beste von der Gans & Ente”

Brust & Keule mit Orangensauce, *L(M

dazu Knodel und Rotkohl

28,50
Veggie

119 Gemtuse-Falafel an Wintersalat

Fiir die Kids

8  Chicken-Nuggets mit Pommes frites

14,50

9,50

Dessert

117 Apfelbeignets (gebackene Apfelringe)
mit Vanillesauce und Sahne 7,50

Wir wiinschen lhnen schéne und besinnliche Weihnachtsfeiertage sowie einen
guten Start in ein neues, gliickliches und vor allem gesundes neues Jahr 2026!

Ihre Familie Holzhéuser und das gesamte Team
vom Landgasthof ,, BEI KLEINS”



